ristorante

cantinetta

lounge

Benvenuti!

Starten Sie gut in den Tag in unserem einladenden
ristorante cantinetta mit seinen grossziigigen
Fensterfronten und einem fantastischen Blick auf die
Davoser Bergwelt.

Zu erholsamen Ferien gehoért ganz selbstverstandlich eine
hervorragende Kiiche. Im Rahmen des Dine-Arrounds
kommen Sie in den Genuss der kulinarischen Kreationen
von Kichenchef Matthias Brust und seinem Team.

Wir verwdhnen Sie taglich im ristorante cantinetta was
keine Wiinsche offen |asst.

ristorante

cantinetta

lounge



Wangia’ze

INSALATE SALATE

Wangia’ze

ZUPPA SUPPEN

GEMISCHTER SALAT OCHSENESSENZ

Rande, Karotte, Gurke, Kirschtomate 3.5 7,9, 10,12, 13) 15 Bergkrauter, Bresaola © 57:9:10.12,13) 14
ZUCCHINISALAT FONDANTSUPPCHEN «SUDTIROLER ART»

Limonendl, Cous Cous, Minze 5 7,9,10,12,13) 17 Erbse, Speck, Vinschger| ¢:57.9.10.12,13) 10
SALAT CANEDERLI

Micha's Pressknodel, Hittenkése, Zwiebelmarmelade, Nissli (379101213 19 PASTA

FELDSALAT _ _ N TONNARELLI POMODORO

Ziegenfrischkase, Feige, Mandel, Honig-Senfdressing 3% 7.9 +12,13) 19 frische Pasta, Tomatensauce, Basilikum (1:37.9.10,12,13) 16

BABY LEAF SALAD «SCAMPI»
gegrillte Garnele, Baby Leaf, Tomate, Foccacia -3 579, 10.12,13) 27

TONNARELI CARBONARA
frische Pasta, Pancetta, Ei, Parmesan 137,9:10,12,13) 21

TAGLIATELLE AL TARTUFO

ANTIPASTI VORSPEISEN Truffelbutter, schwarzer Triiffel (1:3.7.91012.13) Monatspreis
BURATA «<CREAMY» PACCHERI ALL'AMATRICIANA

Burata, Tomate, Rucola mit Prosciutto di Modena /-9 10.12,13) 24 Tomatensauce, Speck Chilli, Pecorino 1:37:9.10,12,13) 19
«TONNATO VITELLO» GNOCCHI ALLA ROMANA

kurz gebratener Thunfisch, Kalbsfleischcreme, Parmesan, frischer Rucola 17
Apfelkaper, Limette (4.57:9.10,12,13) 23 mit gebratener Salsiccia ¢:37,9:10.12,13) 23

CARPACCIO «<HARRYS BAR»
handgeklopftes Sirloin vom Prime Beef, Zitronencreme,
Parmesan, Rucola (7210, 12,13) 27

CARPACCIO YELLOW FIN TUNA
Yellow Fin Thunfisch-Carpaccio, Limonen-Sellerievinaigrette 4 2 10,12, 13 23

SALUMERIA EMIGLIA ROMAGNA
Prosciutto di Modena, Salami aus Modena, Bresaola,
Taggiasca Oliven (2 10,12, 13) 27

Preise in Schweizer Franken inkl. MWST Nr: CHE-399.484.772. Anderungen von Preisen vorbehalten. Preise in Schweizer Franken inkl. MwST Nr: CHE-399.484.772. Anderungen von Preisen vorbehalten.
LEBENSMITTEL-KENNZEICHNUNG:

1 Glutenhaltiges Getreide; 2 Krebstiere; 3 Eier; 4 Fisch; 5 Erdniisse; 6 Sojabohnen; 7 Milch (einschl. Laktose);

8 Schalenfriichte; 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesamsamen; 12 Schwefeldioxid und Sulphite; 13 Lupinen; 14 Weichtiere

LEBENSMITTEL-KENNZEICHNUNG:
1 Glutenhaltiges Getreide; 2 Krebstiere; 3 Eier; 4 Fisch; 5 Erdniisse; 6 Sojabohnen; 7 Milch (einschl. Laktose);
8 Schalenfriichte; 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesamsamen; 12 Schwefeldioxid und Sulphite; 13 Lupinen; 14 Weichtiere



Wangia’ze

SECONDO PIATTI  HAUPTGERICHTE

BLUMENKOHL «SICILIA STYLE»
im Ganzen gerostet, Linsenragout, Granatapfel, Pinienkerne /:9:10,12,13)

KABELJAU
Muscheln, Safranrisotto, Cima di Rapa, Brunnenkresse “.°7:9,10.12,13,14)

DORADENFILET LIGURISCHE ART
Kartoffeln, rote Zwiebeln, Taggiasca-Oliven, Knoblauch 4:27:9.10,12,13)

KALBSPAILLARD
Risotto alla Milanese, getrocknete Tomaten, Baby-Spinat /:10:12.13)

POLLO ALLA PUGLIA
Paprika-Olivenragout, Tomaten, rote Zwiebeln, Rosmarin 7:910.12,13)

AMICI'S RIB-EYE TAGLIATA
Rucola, Rosmarinkartoffeln, Parmesan, Meersalz (/9:10.12.13)

DAL FORNO AUS DEM OFEN

24

36

35

47

29

49

PIZZA MARGHERITA
Biffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikum 157:9:10,12,13)

PIZZA SALAME
Mozzarella, Salami °7.9:10.12,13)

P1ZZA PROSCIUTTO E FUNGHI
Mozzarella, gekochtem Schinken, Champignons ¢-579.10.12,13)

Pl1ZZA VERDURE
Auberginen, Paprika, Zucchini, Oregano 1:57,9:10.12,13)

PIZZA SALMONE
Rauchlachs, Lauchzwiebeln, Biffelmozzarella, Basilikum ¢457.9,10,12,13)

P1ZZA DIAVOLA
Scharfe Salsiccia, Tomaten, Chilli ¢57,9.10,12,13)

P1ZZA PORCHETTA
Artischocken, Porchetta, Buffelmozzarella (1-57.9.10.12,13)

PIZZA “CANTINETTA”
Gruyer, Speck, Zwiebelkonfitiire, Kirschtomaten, Rucola *57:910,12,13)

16

17

19

16

25

23

24

25

Wangia’ze

DOLCE  DESSERT

TIRAMISU «CLASSICO»
Mascarpone, Espresso, Keks (1:3:57:12,13) 7.50

HALBGEFRORENES VON DER TORRONE
Waldbeeren, Minze 57.12,13) 7.50

TORTA AL CIOCCOLATO
Vanilleeis, Kumquats +3:57:12,13) 12

AFFOGATO AL CAFFE
Espresso, Vanilleeis 357:12,13) 5.50

ITALIENISCHER KASE
Fontina, Pecorino, Stracchino, Gorgonzola, Tessiner, Feigensenf ¢:57:12,13) 16

Preise in Schweizer Franken inkl. MwST Nr: CHE-399.484.772. Anderungen von Preisen vorbehalten.

LEBENSMITTEL-KENNZEICHNUNG:
1 Glutenhaltiges Getreide; 2 Krebstiere; 3 Eier; 4 Fisch; 5 Erdniisse; 6 Sojabohnen; 7 Milch (einschl. Laktose);
8 Schalenfriichte; 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesamsamen; 12 Schwefeldioxid und Sulphite; 13 Lupinen; 14 Weichtiere



Wangia’ze

INSALATE SALADS

MIXED SALAD
Beetroot, carrots, cucumber, cherry tomatoes ¢35 7.9.10.12,13)

COURGETTE SALAD
Lemon oil, couscous, mint @ 27,9, 10,12,13)

CANEDERLI SALAD
Micha's cheese dumplings, cottage cheese,
onion jam, lamb‘s lettuce -3 7.9, 10,12, 13)

LAMB’S LETTUCE SALAD
Goat's cream cheese, figs, almonds, honey mustard dressing ¢35 7.9.10,12,13)

BABY LEAF SALAD «SCAMPI»
Grilled prawns, baby leaf, tomatoes, focaccia 32 7.9 10,12, 13)

ANTIPASTI  STARTERS

15

17

19

19

27

BURATA «CREAMY»
Burrata cheese, tomato, rocket with Modena ham /- 910,12, 13)

«TONNATO VITELLO»
Quick-fried tuna, cream of veal, apple capers, lime “*57.9.10.12,13)

CARPACCIO «<HARRYS BAR»
Hand-beaten sirloin of prime beef, lemon cream, Parmesan, rocket ¢7: 2 10.12,13)

CARPACCIO YELLOW FIN TUNA
Yellow fin tuna carpaccio, lemon and celery vinaigrette 2 10,12, 13)

SALUMERIA EMIGLIA ROMAGNA
Modena ham, salami from Modena, air-dried beef, Taggiasca olives ¢ 10 12, 13)

Prices in Swiss francs, incl. VAT No.: CHE-399.484.772. Prices subject to change.

FOOD LABELLING: 1 gluten-containing cereal; 2 shellfish; 3 eggs; 4 fish; 5 peanuts; 6 soybeans;
7 milk (incl. lactose); 8 nuts; 9 celery; 10 mustard; 11 sesame seeds; 12 sulphur dioxide and sulphites;
13 lupins; 14 molluscs

24

23

27

23

27

Wangia’ze

ZUPPA  SOUPS

BEEF BROTH

PASTA

TONNARELLI POMODORO

TONNARELI CARBONARA

Mountain herbs, air-dried beef ¢ °7.9.10.12.13 14

FONDANT SOUP «SOUTH TYROLEAN STYLE»

Peas, bacon, rye bread *:%7:910.12,13) 10

Fresh pasta, tomato sauce, basil (:37:9,10,12,13) 16
21

Fresh pasta, pancetta, egg, Parmesan (1:37,9.10,12,13)

TAGLIATELLE AL TARTUFO
Truffle butter, black truffles :3.7:9,10.12,13)

PACCHERI ALL'AMATRICIANA
Tomato sauce, bacon chilli, pecorino :3.7:9:10,12,13)

GNOCCHI ALLA ROMANA
Parmesan, fresh rocket with fried salsiccia sausage (:37:9:10.12,13)

Prices in Swiss francs, incl. VAT No.: CHE-399.484.772. Prices subject to change.

Monatspreis

19

23

FOOD LABELLING: 1 gluten-containing cereal; 2 shellfish; 3 eggs; 4 fish; 5 peanuts; 6 soybeans;
7 milk (incl. lactose); 8 nuts; 9 celery; 10 mustard; 11 sesame seeds; 12 sulphur dioxide and sulphites;

13 lupins; 14 molluscs



Wangia’ze

SECONDO PIATTI  MAIN COURSE

CAULIFLOWER «SICILIA STYLE»
Roasted whole, lentil ragout, pomegranate, pine nuts /:9:10.12,13)

COD
Mussels, saffron risotto, broccoli rabe, watercress (4.57:9.10,12,13,14)

FILLET OF SEA BREAM LIGURIAN STYLE
Potatoes, red onions, Taggiasca olives, garlic *+57:9:10,12,13)

VEAL PAILLARD
Risotto alla Milanese, dried tomatoes, baby spinach ¢/:9:10.12,13)

POLLO ALLA PUGLIA
Ragout of bell peppers and olives, tomatoes, red onions, rosemary ¢/-%:10.12,13)

AMICI'S RIB-EYE TAGLIATA
Rocket, rosemary potatoes, parmesan, sea salt /2101213

DAL FORNO FROM THE OVEN

24

36

35

47

29

49

P1ZZA MARGHERITA
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil ¢:°7:910,12.13)

PIZZA SALAME
Buffalo mozzarella, salami :>7.9:10,12,13)

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI
Buffalo mozzarella, cooked ham, mushrooms 1,57,9.10,12,13)

Pl1ZZA VERDURE
Aubergine, peperonata, zucchini, oregano *57:9:10,12,13)

PIZZA SALMONE
Smoked salmon, spring onions, buffalo mozzarella, basil *#57.910,12,13)

P1ZZA DIAVOLA
Hot salsiccia, tomatoes, chili :57:9.10.12,13)

P1ZZA PORCHETTA
Artichokes, porchetta, buffalo mozzarella :57:9:10.12,13)

PIZZA “CANTINETTA”
Gruyer, bacon, onion jam, cherry tomatoes, arugula (:57:9:10.12,13)

16

17

19

16

25

23

24

25

Wangia’ze

DOLCE  DESSERTS

TIRAMISU «CLASSICO»

Mascarpone, espresso, biscuit (1:3:57:12,13) 7.50
PARFAIT OF TORRONE NOUGAT

Wild berries, mint 57,1213 7.50
TORTA AL CIOCCOLATO

Vanilla ice cream, cumquats (3571213 12
AFFOGATO AL CAFFE

Espresso, vanilla ice cream ©57:12,13) 5.50
ITALIAN CHEESE

Fontina, pecorino, stracchino, gorgonzola, Ticino, fig mustard :57:12.13) 16

Preise in Schweizer Franken inkl. MwST Nr: CHE-399.484.772. Anderungen von Preisen vorbehalten.

LEBENSMITTEL-KENNZEICHNUNG:

1 Glutenhaltiges Getreide; 2 Krebstiere; 3 Eier; 4 Fisch; 5 Erdniisse; 6 Sojabohnen; 7 Milch (einschl. Laktose);

8 Schalenfriichte; 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesamsamen; 12 Schwefeldioxid und Sulphite; 13 Lupinen; 14 Weichtiere



