@iveto

ROOMSERVICE

Unseren Roomservice servieren wir zu folgenden Zeiten auf Ihrem Zimmer:
Frihstlck von 07:00 - 10.30 Uhr sowie warme Speisen von 12:00-21.30 Uhr.
Die Roomservicegeblihr betragt 6,- EUR.

Wenn Sie Ihre Bestellung im OLIVETO selbst abholen, entfallt der Aufpreis und Sie
erhalten ein kleines Softgetrank oder ein Bier kostenfrei dazu.

Bestellungen nehmen wir unter Telefon -541 entgegen.

ANTIPASTI | VORSPEISEN | STARTERS

Vitello Tonnato « Oliveto Style » 20
Kalbssemmerrolle| ThunfischsoBe | Kapern | Zitrusgelee | Pinienkerne
Veal semmer roll | tuna sauce | capers | citrus jelly | pine nuts

Capasanta fiammata | Geflammte Jakobsmuschel 19
Saure Buchenpilze | Méhre | Sellerie | Rote Bete | Buchweizen
Sour beech mushrooms | carrot | celery | beetroot | buckwheat

Panzanella | Italienischer Brotsalat ("< 17
Wintersalat | Focaccia | Gemuise | Tomatenmarmelade

geraucherter Mozzarella

Winter salad | focaccia | vegetables | tomato jam | smoked mozzarella

ZUPPA | SUPPEN |

Cacciucco Livornese | Livornesische Fischsuppe 14
Krustentieressenz | Fisch | Wurzelgemise | Kirschtomate | Vanille
Crustacean essence | fish | root vegetables | cherry tomato | vanilla

Zuppa di Maroni | Maronensuppe ('°%") 12
Triffel | Rauchmandel | Birne | Sellerie
Truffle | smoked almond | pear | celery
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PASTA | PASTA | PASTA

Ravioli di barbabietola | Rote Bete Ravioli ("<

Radicchio Treviso | Blut-Orange | Chioggiartibe | Granatapfel
Rote-Bete-Ricotta | Feta

Radicchio Treviso | blood orange | chioggia beetroot | pomegranate
beetroot ricotta | feta

Ragu alla Bolognese ,,Oliveto"
Tagliatelle | Rinder und Schweineschulter | Pancetta | Sofrito | Milch
Tagliatelle | beef and pork shoulder | pancetta | sofrito | milk

Aquarello Risotto
Jakobsmuscheln | Vadouvan | Limette | Klrbis | Zitrusschaum
Scallops | vadouvan | lime | pumpkin | citrus foam

~Pappardelle" Verdura | Gemiise — ,,Pappardelle" (<"
Zucchini | Aubergine | Karotte | Petersilienwurzel | Tomaten
Salsa Verde | Oliven | Taralli Pugliesi

Courgette | aubergine | carrot | parsley root | tomatoes
salsa verde | olives | taralli pugliesi

PRINCIPALE | HAUPTGANGE |

Saltimbocca di Merluzzo | Saltimbocca vom Winterkabeljau

Parmaschinken | Salbei | Belugalinsen | Passionsfrucht | Kartoffel | LauchsoBe
Parma ham | sage | beluga lentils | passion fruit | potato | leek sauce

Osso bucco | Geschmorte Kalbsbeinscheibe

Gebackenes Kalbsbries | Estragon-Gremolata | Schwarzwurzel

Beten Gewachse | Orange

Baked sweetbreads | tarragon gremolata | salsify | beetroot | orange

Sella di Servo | Hirschriicken
Schokoladenjus | Sellerie-Espressocreme | Birne | Pistazienkruste
Chocolate jus | celeriac espresso cream | pear | pistachio crust

Puntarella | Puntarella ('<5*")
Zitronenpolenta | Tomate | Avocado | Pinienkerne | Aceto Balsamico
Lemon polenta | Tomato | Avocado | pine nuts | Balsamic vinegar
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DOLCE | NACHSPEISE | DESSERT

Panna cotta al cioccolato bianco | WeiBe Schokoladen-Panna-Cotta 12
Kumquats | Tonic Water | Lebkuchengewirz | Glihweincremeaux
Kumquats | tonic water | gingerbread spice | mulled wine crémes

Tiramisu « Oliveto Style » (<3< 12
Mascarpone | Spekulatius | Bratapfel | weiBer Kakao
Mascarpone | speculoos | baked apple | white cocoa

Cagliata di capra | Ziegentopfen (V<55 13
Moro-Orangen-Safransorbet | Sanddorn | Hafer | Klirbis
Moro orange and saffron sorbet | sea buckthorn | oats | pumpkin

Fonduta di formaggio | Kasefondue 13
Saures Gemluse | Gruyere | Sldtiroler Bergkdse | Brot
Sour vegetables | Gruyere | South Tyrolean mountain cheese | bread

Unsere Empfehlung: WEINGUT SCHLOSS ORTENBERG WEINKULTUR seit 1407

WeiBwein

Sauvignon Blanc et Gris Meisterstlick 58
WeiBburgunder | Grauburgunder Granit 48
Riesling Granit 48
Riesling Meisterstlick 65
Scheurebe Gutswein feinfruchtig 48
Sauvignon Blanc Granit 48
St. Andreas Chardonnay 1. Gewdachs Andreasberg 65
Rotwein

Merlot Granit 48
Spatburgunder Schlossberg Meisterstiick 65
Furore Cuvée Meisterstlick 65

Spatburgunder Granit 48



