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RISTORANTE OLIVETO

Das Oliveto ist kein Italiener wie jeder andere. Dafiir sprechen nicht nur fantastische
Ausblicke auf den Rhein, die Sie im Restaurant und auf unserer Terrasse genieBen,
sondern auch ein auBergewodhnliches kulinarisches Erlebnis.

LZuriick zu den Wurzeln®, das ist der Leitgedanke unseres Kiichen-Teams. So bildet
die authentische italienische Kiiche die Grundlage unserer Kreationen, die mit wenigen,
dafiir ausgewahlten Zutaten auskommt.

Mit dem Anspruch, die Reinheit und Unverfdlschtheit der einzelnen Aromen
hervorzuheben, macht unsere Kilichenbrigade traditionelle italienische Gerichte neu

erlebbar: Vertraut und doch tberraschend anders.

Schdn, dass Sie da sind!
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Christian Hahn Claudia Lenko
- Kliichenchef - - Restaurantieiterin-

& das gesamte Team.

Individuelles Menii Ihrer Wahl:

3-Gang [Vorspeise oder Suppe | Hauptgang | Dessert] 59
4-Gang [Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert] 69
Weinbegleitung 3-Gang inkl. einer Flasche Wasser & Kaffee 29

Weinbegleitung 4-Gang inkl. einer Flasche Wasser & Kaffee 39
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APERITIF

Spritz’ mit Prosecco

Aperol Spritz

Aperol | Prosecco | Soda | Orange
Fiero Spritz

Martini® Fiero | Prosecco | Orange

Erfrischende Alternativen ohne Prosecco
Fiero-Tonic

Martini® Fiero | Tonic Water | Zitrone

Lillet Vive

Lillet Blanc | Tonic Water | Limette | Gurke
Traublein & Gin

Schloss Vaux Traublein | Oxley Gin | Zitrone

Alkoholfrei

Martini® Vibrante oder Floreale

Mit Soda | Orange oder Tonic Water | Ginger Ale
Schloss Vaux Traublein 0,0%
Kolonne\Null - Rosé Prickelnd - « 0,375 »

Schaumwein %'

Borgo Molino Prosecco Milesimato
Champagne Louis Roederer collection 244
Ries“ng Sekt brut Weingut Schloss Ortenberg | Baden

O WEINGUT SCHLOSS ORTENBERG WENKULTUR seit 1407

GenieBen Sie unsere tolle Auswahl an Weinen vom Weingut Schloss Ortenberg!

Wir beraten Sie gerne!

Fir Informationen zu den Inhaltsstoffen stellen wir Ihnen gerne unsere Allergenkarte zur Verfigung
For information about the ingredients, we gladly provide you with our allergen menu
Alle Preise in Euro inklusive Mwst. | All prices in Euro including VAT

9,5

10,5

10

7,5
19

17
9,5



@iveto

ANTIPASTI
VORSPEISEN
STARTERS

Vitello Tonnato « Oliveto Style »
Kalbssemmerrolle| ThunfischsoBe | Kapern | Zitrusgelee | Pinienkerne
Veal semmer roll | tuna sauce | capers | citrus jelly | pine nuts

Capasanta fiammata | Geflammte Jakobsmuschel
Saure Buchenpilze | Mohre | Sellerie | Rote Bete | Buchweizen
Sour beech mushrooms | carrot | celery | beetroot | buckwheat

Panzanella | Italienischer Brotsalat ('2¢sch)

Wintersalat | Focaccia | Gemise | Tomatenmarmelade

geraucherter Mozzarella

Winter salad | focaccia | vegetables | tomato jam | smoked mozzarella

ZUPPA
SUPPEN

Cacciucco Livornese | Livornesische Fischsuppe
Krustentieressenz | Fisch | Wurzelgemise | Kirschtomate | Vanille
Crustacean essence | fish | root vegetables | cherry tomato | vanilla

Zuppa di Maroni | Maronensuppe ('°%")
Truffel | Rauchmandel | Birne | Sellerie
Truffle | smoked almond | pear | celery

Fir Informationen zu den Inhaltsstoffen stellen wir Ihnen gerne unsere Allergenkarte zur Verfigung
For information about the ingredients, we gladly provide you with our allergen menu
Alle Preise in Euro inklusive Mwst. | All prices in Euro including VAT
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PASTA
PASTA
PASTA

Ravioli di barbabietola | Rote Bete Raviolj (V¢%c%=rsch)

Radicchio Treviso | Blut-Orange | Chioggiariibe | Granatapfel
Rote-Bete-Ricotta | Feta

Radicchio Treviso | blood orange | chioggia beetroot | pomegranate
beetroot ricotta | feta

Ragu alla Bolognese ,,Oliveto"
Tagliatelle | Rinder und Schweineschulter | Pancetta | Sofrito | Milch
Tagliatelle | beef and pork shoulder | pancetta | sofrito | milk

Aquarello Risotto
Jakobsmuscheln | Vadouvan | Limette | Klrbis | Zitrusschaum
Scallops | vadouvan | lime | pumpkin | citrus foam

~Pappardelle" Verdura | Gemiise — ,,Pappardelle" ("->:")
Zucchini | Aubergine | Karotte | Petersilienwurzel | Tomaten
Salsa Verde | Oliven | Taralli Pugliesi

Courgette | aubergine | carrot | parsley root | tomatoes

salsa verde | olives | taralli pugliesi

Alle Pastagerichte servieren wir auch als Zwischengang
We also serve all pasta dishes as an intermediate course

Fir Informationen zu den Inhaltsstoffen stellen wir Ihnen gerne unsere Allergenkarte zur Verfigung
For information about the ingredients, we gladly provide you with our allergen menu
Alle Preise in Euro inklusive Mwst. | All prices in Euro including VAT
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PRINCIPALE
HAUPTGANGE

Saltimbocca di Merluzzo | Saltimbocca vom Winterkabeljau 30
- Gerne servieren wir Ihnen dieses Gericht ohne Fleisch -

Parmaschinken | Salbei | Belugalinsen | Passionsfrucht | Kartoffel | LauchsoBe

Parma ham | sage | beluga lentils | passion fruit | potato | leek sauce

Osso bucco | Geschmorte Kalbsbeinscheibe 32
Gebackenes Kalbsbries | Estragon-Gremolata | Schwarzwurzel

Beten Gewachse | Orange

Baked sweetbreads | tarragon gremolata | salsify | beetroot | orange

Sella di Servo | Hirschriicken 35
Schokoladenjus | Sellerie-Espressocreme | Birne | Pistazienkruste
Chocolate jus | celeriac espresso cream | pear | pistachio crust

Puntarella | Puntarella ("<*") 26
Zitronenpolenta | Tomate | Avocado | Pinienkerne | Aceto Balsamico
Lemon polenta | Tomato | Avocado | pine nuts | Balsamic vinegar

Fir Informationen zu den Inhaltsstoffen stellen wir Ihnen gerne unsere Allergenkarte zur Verfigung
For information about the ingredients, we gladly provide you with our allergen menu
Alle Preise in Euro inklusive Mwst. | All prices in Euro including VAT
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DOLCE
NACHSPEISE
DESSERT

Panna cotta al cioccolato bianco | WeiBe Schokoladen-Panna-Cotta
Kumquats | Tonic Water | Lebkuchengewiirz | Glihweincremeaux
Kumgquats | tonic water | gingerbread spice | mulled wine cremes

Tiramisu « Oliveto Style » (e3@risch)
Mascarpone | Spekulatius | Bratapfel | weiBer Kakao
Mascarpone | speculoos | baked apple | white cocoa

Cagliata di capra | Ziegentopfen (95"
Moro-Orangen-Safransorbet | Sanddorn | Hafer | Kirbis
Moro orange and saffron sorbet | sea buckthorn | oats | pumpkin

Fonduta di formaggio | Kisefondue
Saures Gemduse | Gruyere | Sldtiroler Bergkase | Brot
Sour vegetables | Gruyere | South Tyrolean mountain cheese | bread

DESSERTWEIN halbtrocken & feinperlig 1 0,15
Moscato d’Asti | Pico Maccario | Dolcevita | Piemont

Fragen Sie gerne auch nach unserer Auswahl an Digestiven —
Wir beraten Sie gernel!

Fir Informationen zu den Inhaltsstoffen stellen wir Ihnen gerne unsere Allergenkarte zur Verfigung
For information about the ingredients, we gladly provide you with our allergen menu
Alle Preise in Euro inklusive Mwst. | All prices in Euro including VAT
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KONISGHOF HISTORIE

1872 wurde das Grandhotel Royal an der Koblenzer StraBBe jetzt Adenauer Allee vom
bekannten Bonner Architekten Ermekeil erbaut. Es war wahrend seiner Bllitejahre
das fuhrende Hotel am gesamten Rhein.

Das Hotel wurde als Aktiengesellschaft geflihrt.

Anfang des 20. Jahrhunderts verkehrten im Grandhotel Royal die in Bonn
studierenden Séhne aller groBen deutschen Adelsfamilien; Prinzessin Viktoria war
eine der prominentesten Gaste des Hotels zur damaligen Zeit.

1902 tUbernahm der aus dem Kodlner Domhotel kommende W.O. Koénig die
Aktienmehrheit und Leitung des Hauses. In dieser Zeit wohnte der deutsche Kaiser
anlasslich eines Besuches in den Flrstenzimmern des Hotels.

Im zweiten Weltkrieg wurde das Royal in ein Lazarett umgewandelt und in der Nacht
zum 18. Oktober 1944 bei einem Luftangriff vollig zerstort.

Von 1947 bis 1956 flihrte man das Haus an der Koblenzer StraBe 7 als Petit Hotel
Royal in kleinem Stil weiter.
Anlasslich der Griindung der Bundesrepublik Deutschland in den Salen des Museum
Kbnig und dem anschlieBenden Festakt auf Schloss Briihl wurde die gesamte
gastronomische Betreuung vom ,Petit Hotel Royal" durchgeftihrt.

1955—- 56 wurde das heutige Haus als Hotel Kénigshof wiederaufgebaut und im
November 1956 mit dem Besuch des italienischen Staatsprasidenten neu erdéffnet.

Als das erste Haus in Bonn war nun das Hotel Konigshof der Mittelpunkt aller
damaligen Veranstaltungen, Empfange und Staatsbesuche.
Bis 1971 wurden alle Veranstaltungen des Bundeskanzleramtes vom Kdnigshof
ausgerichtet.

Seit Januar 2003 wird das Hotel Kénigshof von der Hotelgruppe Althoff Hotels
betrieben.
Das Hotel Konigshof wird weiter als 4-Sterne Haus gefiihrt und sicherlich nicht nur
durch die einzigartige Lage im Herzen Bonns, eine der ersten Adressen bleiben.

Fir Informationen zu den Inhaltsstoffen stellen wir Ihnen gerne unsere Allergenkarte zur Verfigung
For information about the ingredients, we gladly provide you with our allergen menu
Alle Preise in Euro inklusive Mwst. | All prices in Euro including VAT



